KUCHYNA
ANDALUZIE




Gambas — krevety Calamar - kalamar Pulpo - chobotnica




Mejillones - slavky

) Cigala - rak
Bogavante - homar




Rape — morsky Cert Merluza — merliza Trucha — pstruh Dorada - prazma







Pripravuju 3 druhy:




Ingrediencie:
400g predvarenej ryze

1 ¢ervena paprika, nakrajana na prazky
1 velka paradajka, nakrajana
2 struciky pretlateného cesnaku
6 lyZic olivoveho oleja

2 lyZice nasekanej petrzlenovej viate

2 polievkové lyzice sladkej papriky

300g morského Certa, nakrajaného na kusky
250g musli
150¢g krazkov chobotnice
12 kreviet
1,51 vyvaru z morskych plodov
Biele vino
Sol

Safran







Pripravuje sa z:
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Pimientos de
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Berenjenas con miel

potrebujeme:










Manchego ma 4 rozne prichute podl'a veku :
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Co si pamiitte?

GAMBAS - KREVETY CALAMAR - KALAMAR




Co si pamiitte?

PULPO - CHOBOTNICA MEJILLONES - SLAVKY




Co si pamiitate?

BOGAVANTE - HOMAR




Co si pamiitate?

RAPE — MORSKY CERT MERLUZA - MERLUZA
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L pama
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TRUCHA




Co si pamiitate?

AELLA




TORTILLA DE PATATAS

C\e.

tate
GAZPACHO

L pama

COS




Co si pamiitate?

GRILOVANE SARDINKY CALAMARES




Co si pamiitte?

BROCHETA DE GAMBAS GAMBAS AL PiL-PiL




Co si pamiitite?

PULPO A LA GALLEGA FRITURA MALAGUENA




Co si pamiitte?

PATATAS BRAVAS

/




Co si pamiitte?

BERENJENAS CON MIEL
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Co si pamiitate?




Co si pamiitate?

SANGRIA TINTO DE VERANO
— Y &




Dakujeme za

pozornosT
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