Teoreticka ¢ast’ odbornej zlozky
Studijny odbor: 6445 K kuchar
Skolsky rok 2022/2023

Okruhy tém:
e Bezmasité jedla
e Dusenie mésa

e Prilohy
e Miso zryb
e  Omacky

e Minutkové pokrmy z brav€ového mésa
e Baranie méiso

e Jahnacie a kozl'acie miso

e Zemiaky

e Vajcia

e Hovidzie méso

e Priprava jeddl z mletého misa

e Polievky
e Minutky z hovéddzieho mésa
e Zelenina

e Predjedld
e Telacie maso

e Hydina

e  Mucniky

e Korenenie potravin

e Vyvary

e Mucniky z kysnutého cesta
e Zverina

e Jedla studenej kuchyne

e Ovocie

Pri priprave na TCOZMS opakujte vedomosti z predmetov: technoldgia, stolovanie, potraviny
a vyziva, ekonomika...



