Michal Suhajda opétovne vyhral
baristicki sitaz Michalstar

Student z Prievidze
pripravil v priebehu
desiatich minit capuccina
aj volné napoje z kavy.

PRIEVIDZA. Na druhom roéni-
ku baristickej stitaze Michals-
tar v Leviciach sa stretlo dvad-
satpat sutaziacich. Snazili sa
predviest najlepsie kavové
umenie, doladené zaujima-
vym servisom, dokonalou ko-
munikaciou a laskou ku kave.

Michal Suhajda

“V pripade napojov z ké\iy’.bol v Leviciach najlepsi.  roroarcHivax  tul

Pocas dvoch dni mali sita-
Ziaci moznost zicastnit sa na
zaujimavych workshopoch, na
diskusiach s poprednymi od-

bornikmi z gastronomie
a pracovnikmi - z cestovného
ruchu.

Strednt odbornt skolu ob-
chodu a sluzieb v Prievidzi re- _
prezentoval Michal Suhajda,
ziak hotelovej akadémie.

V Casovom limite desat mi-
pripravil

nit cappuccina

avolné napoje, ktoré museli
obsahovat ingredienciu zo
Slovenska. Servis bol ladeny do
zlatej farby, doplneny Zivou
ikebanou asladkym pokuse-
nim v podobe ¢okoladovej pra-
linky obohatenej o jedlé zlato
a zastrekom z limetkovej kory.
Cely servis elegantne doladil
sklenenym poklopom, takie
mal vynimoc¢ny aexkluzivny

. nadych sjedineénym pribe-

hom.

Dekoraciu na volny napoj
zvolil zbielych ruZi, ovocia
abola ako posledné bedka do-
ladena s citom do prepracova-
nej prezentdcie pred odbornou
porotou.

0Odborna komisia hodnotila
celkovy dojem, komunikéciu,
vhodnost zvoleného napoja,
estetickd stranku, techniku pri
priprave mie$aného napoja
atechniku pri priprave cap-
puccina. DéleZitou Eastou pri
hodnoteni bol aj odborny test.

Michal ziskal cenu za naj-
lep$iu prezentaciu a stal sa ab-
solitnym vitazom baristickej
sttaze Michalstar v Leviciach,
takZe obhéjil minuloro¢ny ti-
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