Stredna odborné Skola obchodu a sluZieb
Nébrezie J. Kalinfiaka 1,971 01 Prievidza

Nase ¢islo: Vybavyje: Prievidza,
2013/457¢ __Ing. Mokry, Oravcovd 2. augusta 2013

Vec:  Vyzva na predloZenie cenovej ponuky na dodanie tovaru — wKonvektomat na 10 x
GN1/1 s pristuSenstvom* pre $kolsku jeddlef pri SOS obchodu a sluzieb v Prievidzi

Na zaklade udeleného suhlasu &. 285 7o diia 10.6.2013 na zadatie verejného obstarivania,
obraciame sa na Vis s nasledovnou vyzvou:

Ziadame Vis o0 spracovanic a zaslanie cenovej ponuky na dodanie a montiz
konvektomatu s prislufenstvom pre Skolskd jedled vzmysle prilohy k tejto vyzve.
Kritérinm vyberu je ekonomicky najvyhodnejsia ponuka pri_dodrZani poZadovanych
technickych parametrov.

Cenovii ponuku poZadujeme predlozit’ najneskér do 15. augusta 2013 do 12,00
hod. na sekretariat 3koly v zalepenej obdlke s oznatenim v Iavom hornom rohu obélky
»Cenova ponuka — konvektomat — neotvarat’ 14

Vo Vasej cenovej ponuke Ziadame uviest’ vyrobeu, technické parametre strojného
zariadenia, dodaciun lehotu odo diia objednania, dobu zaruky, zaruény a pozdérulny servis
(dobu nistupu a odstrinenia poruchy od jej nahlisenia). Uved’te cenu za tovar, dovoz,
montaz strojného zariadenia, zaSkolenie, pripadne d’aliie naklady spojené s obstaranim
strojncho zariadenia, resp. zl’avu. Vietky ceny uvidzajte vratane 20 % DPH. K cenovej
ponuke je potrebné priloZit’ fotoképiu platného dokladu - opravnenia vykonavat’ obchodni
¢innost’ - predaj a mont4¥ gastro zariadeni,

Po vyhodnoteni predloZenych cenovych pontik Vam obratom zasleme oznamenie,
¢i bola Vasa cenové ponuka uspedna, alebo nie. Vybrats firma potom predloZi ndvrh kipno -
predajnej zmluvy na nakup strojného zariadenia s dodr#anim ceny uvedenej v cenovej
ponuke. Predmetnid cenovd ponuka bude tvorit sudast zmluvy. Podpis zmluvy je
podmieneny schvilenim rozpoftu Zastupitel'stvom Trenéianskeho samospravneho
kraja.

Pri VO je nutné postupovat’ podla zdkona NR SR & 25/2006 Z.z 0 verejnom
obstaravani a o zmene a doplneni niektorych zikonov.

Déavame Vam uvedené na vedomie, d’akujeme za aktivnu tiast’ v procese VO a te§ime
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TECHNICKA SPECIFIKACIA na konvektomat s prisluSenstvom
Elektricky konvektomat 10 x 11 GN

Rozmery: § do 1000/ hl. do 810/ v do 1100 mm
Prikon: max 17 KW /400V

1. Konvektomat bude mozné prevadzkovat v troch reZimoch:
» Manualna prevadzka

» Prevadzka s prednastavenymi prevadzkovymi reZimami

» Prevadzka podra vlastnych programov

2. Prevadzkové rezimy pristroje s prednastavenymi minimalne 7 prevadzkovymi rezimami (vyuzitie
samoobsluzného obrazkového ovladacieho panela)

1) Maso

2) No€na Uprava varenie + pecenie

3} Hydina

4) Ryby

5) Petivo

6) Prilohy |

7) Regenerécia s vyuZitim regulacie ¢asu-tprav v jednotlivych vsunoch/zasunoch/ pristroja,

s automatickym ohlasenim dokon&enia jednotlivych surovin,

3. Zakladné prevadzkové reZimy

% Para30°C-130°C

« Horlci vzduch 30° C-300° C

& Kombinacia horici vzduch a para30°C-250°C

Funkcie pristroja: _
% Sonda teploty jadra s minimalne 4 meracimi zonami s automatickou korekciou chybného vpichu
. _% Systém automatickej a plynulej regulacie a merania vihkosti § odvodom vihikosti podfa druhu
pouZzitych surovin

& Sest programovatelnych rychlosti priidenia vzduchu

# HACCP -vyrovnavacia pamat a vystup cez USB

& Minimaine 350 programov s 20 krokmi, predhriatie, schladenie, priprava ideéinej teploty pri
jednotlivych funkciach

& Uplne automaticky systém &istenia s moZnostou nastavenia na Gistenie bez dohladu

% Individuaine programovanie asu pre jednotlivé vsuny v pristroji a tpravy regeneracie, varenia,
pedenia a grilovania

% Tepelna uprava DELTA-T

% Dynamicka vyroba pary so spatnym ziskavanim tepla a riadiaca jednotka mnozstvo pary

+ Bezpe&nostny parny systém, odtah pary z varnej komory na konci procesu

+ Hygienické dvere varného priestoru s trojitym izolaénym zasklenim a aretaciou polohy

& Vetka komunikacia v slovenskom a &eskom jazyku

* Pri automatickom &isteni spotreba vody nie viac ako 55 litrov na 1 cyklus
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Vybavenie pristroja

* Jeden centralny oviadaé s jedinym krokom po potvrdzovanie vyberu jednotlivych krokov
programu

% Zobrazenie nastavenych a skutoénych hodnét

& Digitalne hodiny na pristroji s ukazovatelom realneho &asu v 24 hodinovom reZime

+ Digitalne ¢asové spinacie hodiny 0-24 hodin s nastavenim trvalej prevadzky

+ Bezpe&nostny termostat prehriatia komory

& Integrovana ruéna sprcha s automatickym navijanim, integrovana funkcia uzavretia vody a
plynulého davkovania vody

+ Automaticka reverzacie ventilatora

+ Kfucka s jednorukym ovladanim s funkciou blokovania, s uzavretim pri dorazeni dveri

+ Bezdotykovy koncovy spina¢ dveri

* Vsadené, lahko vymenitelné tesnenie dveri

& MozZnost navy$enia kapacity pouzitim spemalnych plechov 530 x 540 mm

& Hygienicky vykonany, bez§parovy vnitorny priestor pristroja, ktory zaisti jednoduché
vykonavanie sanitacie pristroja, so zaoblenymi hranami

4 Vnatorné halogénove osvetlenie odolné proti teplotnym Sokom

* Tepelna izolacia pristroja musi byt vykonana podla najnovsich predpisov (technické predpisy
pre nebezped&né latky, smerica 97/69/EG, alebo Eurdpskej komisie) so skiotextilnou plstou
4 Dotykové teploty maximalne 70 ° C pri 3 hodinovej prevadzke s teplotou 270 ° C

& MoZnost prepojenia so stolnym PC pomocou rozhrania

& Automatické Cistenie pomocou Specialnych kartusi

Podstavec pod konvektomat

&Rozmer: irka do 1000 mm x hibka do 655 mm x vyska do 580 mm
%S0 vsuvmi na gastronadoby

) Aﬁtomaticky zmik&oval vody

+Regeneracia tabletovou sofou

Sadu gastronadob do konvektomatu

*Podla nasho vyberu v hodnote 700,- € (840,- € vratane DPH)
Dopravné naklady a odborna montaz

&Doprava na miesto in3talacie |

+Qdborna indtalacia, uvedenie zariadeni do prevadzky

& Technické zaskolenie obsluhy
&Kucharske zaskolenie obsluhy

212



