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 Ponuka staze

Prl h Iéé ka * VVyberove konanie
* Prihlaska

na Stéz * Kurz spanielCiny

e InStruktaz




Ponuka staze prisla okolo marca alebo
aprila tohto roku. Po prihlaseni vsetkych
zaujemcov prebehlo vyberove konanie.
Na jeho konci zostalo 30 z nas, ktori
mali Sancu ist do Spanielska. Ale
predtym, nez sme mohli zaCat balit
kufre, nas Cakala eSte 1 vyzva: jazykovy
kurz SpanielCiny, ktory prebiehal online.
Na jeho dokoncenie bolo

potrebné stravit tam 96 hodin. Bol velmi
délezity, pretoze jeho dokoncenie

bolo podmienkou na ziskanie penazi.
Ale vsetci sme tento kurz hravo zvladli.
Nasledovala kratka inStruktaz tyzden
pred odletom a potom uz nam nestalo
nic v ceste za poznavanim kras
Spanielskej Andaluzie.




» Skoro rano sme sa vsetci rozlucili s
nasimi blizkymi a nastupili na
autobus, ktorym sme na letisko

CESta d O cestovali asi 3 hodinky. Po

bezpecnostnej kontrole na letisku

M a ‘ a gy sme nastupili do nasho lietadla.

Vyhlad z lietadla bol na
nezaplatenie. Po pristati v Malage
nas zaviezli na nase ubytovanie.










* Po dlhej ceste v autobuse
a lietadle sme konecCne
prisli na miesto, kde sme
byvali cely mesiac. Bol to

- velky trojposchodovy dom,
U byt0van| kde na prizemi sa
e vV nachadzala kuchyna a 2
izby. Na ostatnych
poschodiach sa nachadzal
Malage > kipelne a 5 izieb. Na

dome sa byvalo super, na
uplnom vrchu bola terasa a
tam vznikali skoro vSetky
zazitky.










Al Norte del Sur

* Obsluha: Naplnou prace v
obsluhe bolo prebratie a
spracovanie objednavky (
napoje, kava, snacky...),

. udrziavanie Gistoty v
Praca v prevad)zke (umyvanie stolov,
riadu...), roznesenie jedal a
QarOCh _a, vyuctovanie objednavok.
restauraciac + Kuchyfta - naplfi prace;

Supanie zemiakov a nasledné
krajanie na hranolky, Cistenie
kreviet, krajanie kalamaroy,
udrzovanie cCistoty v kuchyni

h










* Vinoteca Los Patios de Beatas

* napln prace: praca v kuchyni
bola najviac zamerana na pracu
s morskymi plodmi a rybami
(Cistenie ryb, kreviet, chobotnic)
ale aj Cistenie zemiakov a
krajanie ich na hranolky ktoré
sa podavaju ako priloha, praca
S masom, priprava ruského
Salatu a mnoho iného.

* Napln prace v obsluhe:
dokladanie pecCiva k napojom,
obsluha zakaznikov,
debarasovanie, nalievanie vina










* Picasso Bar

» Napln prace v kuchyni:
Cistenie morskych plodov,
krajanie zeleniny, priprava
tapas

* Napln prace v bare:
obsluha zakaznikov,
umyvanie a pulirovanie
poharov, roznasanie jedal










Pepa y Pepe

* Naplnou prace v kuchyni
bolo Cistenie morskych
plodov, varenie paelly,
Krajanie ryb, servirovanie
jedal




e Gibraltar

 Opice, ktoré boli schopné
okradnut ludi

* Nadherna jaskyna
» Lacne tabakove vyrobky










Tarifa

* Plavba lodou po Atlantickom oceane
* Moznost pozorovania delfinov a velryb z lode



Tarifa

* Plavba lodou po Atlantickom oceane
* Moznost pozorovania delfinov a velryb z lode

e




Kajaky

* bezpecCnostna instruktaz
« oboznamenie sa s kajak
e ponuka potapania




Caminito Del Rey

» Takzvana cesta krala

* najnebezpecne|Si chodnik na svete

* po rozsiahlych upravach bol chodnik spristupneny
turistom

* dizka 4,5km

* po celu dobu sme museli mat na hlavach ochranne
helmy, ktore mali zabranit’ trazu









* Kurz SUSHI absolvovany v
Spanielsku

« Naucili sme sa ako spravne
uvarit' ryzu, pripravit suroviny,
nakrajat' avokado a ryby.
Pripravit' si morsku riasu (nori) a
vo finale to vSetko poskladat’ a
zrolovat aby vzniklo vynikajuce
a dobre vyzerajuce susi.

o Z tohto kurzu sme obdrzali
certifikaty.













« Kurz pripravy paelly

» Na tomto kurze sme sa naucili
pripravovat a uvarit toto typicke
Spanielske jedlo. Pripravovali
sme tri druhy paelly-
zeleninovu, masovu a s
morskymi plodmi. Zakladom
pripravy tohto jedla je kvalitna
ryza, olivovy olej a
maso/morské plody/zelenina.

« Rovnako ako aj pri Sushi, tak aj

po ukonceni kurzu paelly sme
obdrzali certifikaty.










« Nadu pracu v Spanielsku
sme ukoncili certifikatom
od majitelov prevadzok.
Do certifikatu majitelia
zhrnuli nasu pracovitost,
usilie a zrucnosti.
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Dakujeme za pozornost! ©



