Vyhotovenie a obhajoba vlastného projektu ,,Podnikatel’sky plan“
Odbor: Studijny odbor ¢asnik, servirka
Studijny odbor kuchar

Podnikatel’sky plan na zriadenie gastronomického zariadenia

Témy:

1 ReStauracia

2. Denny bar

3. Kaviaren

4. Pizzeria

5. Vinaren

6. Hostinec, bistro . . .

Ciele:

- vypracovat’ podnikatel'sky plan

- aplikovat’ ziskané teoretické poznatky svojho odboru a vyuzit ich pri vypracovani planu
- vyuzivat’ vedomosti a poznatky ziskané na odbornom vycviku a v praxi

- aplikovat’ a dodrziavat’ hygienické zasady, zasady BOZP a ochrany zZivotného prostredia
- pri vypracovani podnikatel’ského planu vyuzivat’ medzipredmetové vztahy

- vyhotovit’ pracu v zmysle zdsad STN 016910 — pravidla pisania a Upravy pisomnosti

Ulohy:
1. Vyuzit vedomosti ziskané na teoretickom aj praktickom vyucovani
. Opisat’, charakterizovat’ firmu
. Ur¢it persondlne obsadenie firmy, manazment
. Zhodnotit’ trh a konkurenciu
. Aplikovat’ zasady marketingu, marketingovy mix
. Popisat’ systém zasobovacej ¢innosti, vyber dodavatel'ov, spdsoby objednavania surovin
a tovaru
. Charakterizovat’ vyrobny proces v ur¢enom gastronomickom zariadeni
8. Popisat’ odbytové stredisko, formu predaja, jedalny a napojovy listok, tlohy a organizaciu
prace
9. Zostavit finan¢ny plan — prehl'ad prijmov a vydavkov, zdovodnit’ dosiahnuty vysledok
hospodarenia
10. Prilozit’ potrebnt dokumentéciu a prilohy, ktoré stuvisia so zadanou pracou
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I. Formalna stranka
Uvodna strana:
- zahlavie: SOS obchodu a sluzieb, NabreZie Jana Kalinéiaka &. 1, 971 01 Prievidza
- stred: Podnikatel'sky plan
,uréené gastronomické zariadenie*
- dolu vlavo: sk. rok: 2010/2011
- dolu vpravo: meno a priezvisko, trieda
Dalsie ne¢islované strany: - Cestné prehlésenie
- OBSAH



I1. Vlastna praca (obsahova stranka)

1. Zhrnutie — vyznam prace, stru¢né zdovodnenie zalozenia prevadzky, zhrnutie
celého obsahu prace, ciele podnikania
2. Charakteristika firmy
- opis prevadzky
- obchodné meno, pravna forma
- kontaktné idaje, kapital

3. Opis predmetu podnikania
- charakteristika ur¢eného druhu gastronomického zariadenia

- vonkajsia a vnutorna uprava zariadenia
- dispozi¢né rieSenie
- vybavenie, zariadenie strediska

4. Analyza trhu /vyber dodavatel'ov, systém objedndvania surovin a tovaru,
odberatelia, zakaznici, konkurencia/

5. Marketingovy plan, marketingovy mix, komunika¢ny mix, pravidlo A.ILD.A
- prieskum trhu a marketingova analyza
- marketingovy mix firmy, 4 P
- SWOT analyza
- graficka podoba jedalneho a napojového listka, logo zariadenia - reStauracie

6. Organizicia a riadenie firmy
- persondlne obsadenie firmy, manaZment
- prevadzkovy €as, pracovny Cas, stav pracovnikov
- pracovné zmluvy, dohoda o hmotnej zodpovednosti

- organizacna Struktdra, pracovna naplii zamestnancov — povinnosti zamestnancov

7. Realizacia podnikatel'ského zameru — gastronomické Cast’

- charakteristika zariadenia, predmet ¢innosti, ponukané produkty a sluzby
- kapacita odbytového strediska
- nacrt odbytového strediska

- forma predaja

- systém obsluhy

- zostavenie jedalneho listka

- zostavenie napojového listka

- vyuc¢tovanie s hostom

- BOZP

- hygiena

- vplyv na Zivotné prostredie



8. Financny plan

- vypocitajte predpokladané prijmy na prvé tri roky podnikania
/vysvetlit vypocet predpokladanych trzieb/

- vypocitajte predpokladané vydavky na prvé tri roky podnikania
/rozpisat’ konkrétne predpokladané vydavky/

- vypocitajte predpokladany vysledok hospodarenia

I1I. Prilohy:

- osvedcenie o zivnostenskom podnikani

- vonkajsia Gprava: - vyveska na dverach s otvaracimi hodinami,
- vyvesny §tit

- vnutorna uprava odbytového strediska /nakres/

- ziadost’ o prijatie do pracovného pomeru

- Zivotopis

- pracovna zmluva

- dohoda o hmotnej zodpovednosti

- prieskum trhu, anketa, graf

- vzor inzeratu, letdku, plagat, putac, slogan

- jedalny a napojovy listok

IV. Pouzita literatira: - v abecednom poradi podl'a priezvisk autorov v tvare:
priezvisko, meno, ndzov diela, rok vydania
- pouzité www.stranky: ndzov stiboru, meno autora, dokumentu ...
- presna norma a priklady st uvedené v manuali k protokolu o priprave slavnostnej hostiny

Podmienky:

- papier format A4, pouzita I strana listu

- typ pisma: Times New Roman

- vel’kost’ pisma: 12, nadpisy 14

- riadkovanie: 1,5

- lavy okraj: 3 cm

- pravy okraj: 2 cm, zarovnany text

- horny a dolny okraj: 3 cm

- ¢islovanie stran za¢ina od ,,zhrnutia®, ¢islujeme v strede dolu

- oznacenie Casti textu (kapitol): arabské ¢islice na konci bez bodky, napr. 1.2.1
- vizba: hrebenova


http://www.stránky/

